
Hotel am Hirschhorn 
Am Hirschhorn 12-14 ♦ 76848 Wilgartswiesen 

Tel: 06392/581 ♦ info@hotel-hirschhorn.de 
 

  GEnuss-InseL- Event 
Osterhasen - Schlemmer - Buffet 

Ostersonntag, 21. April und Ostermontag, 22. April  
jeweils ab 11:30 Uhr 

 

 
 
Kalt : 
� Bretonische Austern 
� Garnelen in Aijoli  
� große Räucherfischauswahl 
� geräucherter Norweger Lachs 
� rosa Kalbstafelspitz in 

Thunfischcreme 
� Rindercarpaccio "klassisch" 
� Carpaccio von Edelsalami und 

Bergkäse 
� Rehnüßchen rosa "Baden 

Baden" 
� Elsässer Chacuterie 
� Poulet "Raz el hanout" 
� Russisch Ei, Roastbeef, Kaviar 

 

! und wie immer vieles mehr ! 
 
 
 
Anti Pasti | Vegetarisches | 
Salate 
� Avocado "ready to eat" 
� Grillgemüse und Hirtenkäse 
� Cous Cous in Sesam-Emulsion 
� Bunte Gioggiabete als 

Carpaccio 
� Auberginen, Zucchini, Edelpilze 
� Olivenvariation 
� großes Salatbuffet 
� u.v.m. 

 

� feine Brotauswahl, Salzbutter 
 
 
 
 

Auf Grund von Marktfrische 
behalten wir uns kleine 

Änderungen vor! 

 
Warm: 
 Fisch | Fleisch | Vegetarisch 
� Allerlei vom Osterlamm 
� Entrecôte vom Weiderind 
� franz. Entebrust rosa 
� Bayrisches Wammerl  

24 Std. Sous vide gegart 
� Kalbsschnitzel in Brezl-Panko-

Kruste 
� Rückenfilet vom Blauleng 

(nach Verfügbarkeit) 
� knusprige Gemüse-Samosas 
� Ragout von Edelpilzen 
� Soja-Geschnetzeltes und 

Frühlingstrüffel 
 

 

Gemüse | Beilagen 
� Spargelgemüse (nach 

Verfügbarkeit) 
� Boccoli-Sauté 
� Grenaillekartöffelchen 
� hausgemachte Pasta 

 
Köstlichkeiten  
aus unserer Patisserie: 
� hausgemachte Eis, Parfaits, 

Sorbets 
� Delice von Erdbeeren und 

Rhabarber 
� Griesflammerie als Terrine 
� Joghurt-Limetten-Mousse 
� Mandelschnitte 
� u.v.m. 

 
� Feine französische 

Käseauswahl  
und verschiedene Chutneys 

 


