
 

Unsere Empfehlungen 

-solange der Vorrat reicht- 

 
| Isigny Austern N°2 | aus der Normandie | 

| Chesterbrot | Zitrone | 
ab 3 Stück         3,00/ Stück 

 
 
 

 
*| ½ Avocado „Ready to eat“ | 
| Olivenöl-Trüffelglaze | Bergkäse | 

| gehobelter Trüffel | Garnitur | 
14,50 (*13,05) 

 

| Bloc Foie gras de Canard | 
| kalt serviert | Sel de Guerande | 

| Feigenchutney | Früchtedekor | Brioche | 
22,--

| Rinderkraftbrühe | 
| hausgemachte Markklösschen | 
| Wurzelgemüse | Schnittlauch | 

8,00 

 
 
 
 
 

| Ragout von ausgelöster 
 Barbarie – Entenkeule | 

| Jus nature | frischer Koriander | 
| Orange | Yuzu | pikant | Pak Choi | 

| Basmatireis | 
24,50 

 

| Chefe’s Leberknödel | 
| Kalbs- & Geflügelleber | 
| Kalbsjus | Pastinakenpüree| 
| kalt gerührte Preiselbeeren | 
| Majoran-Petersilien-Pesto | 

| bunte Acker-Karotten | 
18,50 

| Kalbs Entrecôte | 
| mind. 200g | 

| Superior Qualität | 
| Kräuterbutter | Ratatouille | 

| knusprige French fries | 
29,-- 

 
 
 
 

Bestes Rindfleisch in Bio-Qualität 
 

| Dry Aged Filetsteak | 
| Franz. Charolais Rind | 

| Premium Mastercut | feinster Filetgenuss | 
 

| Portugiesische Schlangenböhnchen | 
| unsere Trüffelpommes | 

 
Diese Gewichte stehen je 1x zur Verfügung: 

 

                                                             mit Kopf                           aus der Mitte 
153 g   30,60 176 g   38,70 

     159 g   31,80 
 
 
                                    

 
 

*10% Genuss Rabatt = Preise im Rahmen unserer Hotel-Arrangements  
Alle Preise in Euro  inkl. der gesetzlichen Mwst. und Service 

 


