
 

Unsere Empfehlungen 

-solange der Vorrat reicht- 

 
| Bretonische Austern Fin de Claire N°3 | 

| Chesterbrot | Zitrone | 
ab 3 Stück     je Stück 3,00 

 

| Rinderkraftbrühe | 
| hausgemachte Markklösschen | 
| Wurzelgemüse | Schnittlauch | 

8,00 

 

| Frische Büsumer Krabben in Aijoli | 
| Garnitur | Weißbrot | 

17,50 
 

 
*| ½ Avocado „Ready to eat“ | 
| Olivenöl-Trüffelglaze | Bergkäse | 

| gehobelter Trüffel | Garnitur | 
14,50 (*13,05) 

| Bloc Foie gras de Canard | 
| kalt serviert | Sel de Guerande | 

| Feigenchutney | Früchtedekor | Brioche | 
24,oo 

 
 
 

Bestes Rindfleisch in Bio-Qualität 
 
 

| Dry Aged Rückensteak | 
| Franz. Charolais Rind |  

 | in 100 Tagen bei uns gereift | Premium Mastercut | 
| sehr angenehme Reifenote | 

 

| Portugiesische Schlangenböhnchen | 
| unsere Trüffelpommes | 

 
197g   33,50 233g   37,30 
197g   33,50 233g   37,30 
204g  34,70 244g   39,00 
228g  36,50 

 
 
 
 

 *| Entrecôte vom Weiderind | mind. 250gr | 
| Grainfed nach der Weidehaltung | Superior Qualität | 

| Kräuterbutter | Ratatouille | 
| knusprige French fries | 

32,-- (*28,80) 
 

 
 

 
 
 
 
 

Frisch vom Straßburger Großmarkt 
 

| Schottische Jakobsmuscheln & ihr Corail| 
| Pfälzer Fenchel in Safransud | Belugalinsen| 

32,00 
 

| Rückenfilet vom Schellfisch | Wildfang Island | 
| Krustentierrahm | Kaiserschoten | Tagliatelle | 

28,50 
 

| Filet vom Bretonischen Seeteufel | 
| am Rosmarinspieß gegrillt | Auberginenrelish | 

| Zwiebel-Knoblauch-Schmelz | knusprige Waffelkartoffeln | 
32,00 

 
 

*10% Genuss Rabatt = Preise im Rahmen unserer Hotel-Arrangement  
Alle Preise in Euro  inkl. der gesetzlichen Mwst. und Service 

 
 


