Sea Food Party

grofdes Fisch- und Meeresfriichtebuffet
Faschingsdienstag, 13. Februar 2024

und Aschermittwoch, 14. Februar 2024
jeweils ab 18.30 Uhr

kalt : Warme Zwischengange:
» unsere Austernparade » Octopus vom Grill
(Bretagne/ Normandie/ Mittelmeer) » Cremolata Garnelen
Chesterbrot, Zitrone » Calamaretti
> Riesengarnelen in Aijoli » Pastais de Bacalhau
» Crevettes rose » Elsasser Froschschenkel
» Langoustine
» Taschenkrebs & Seespinne
» Meeresschnecken
> Griinschalmuscheln Grofde ganze Fische auf verschiedene
> Sashimi-Tatar & Ceviche von Arten zubereitet und fiir Sie filetiert
Edelfischen, Wakamé, Wasabi, Soja, z.B.:
Sesam, Erdnuss » Lofoten Skrei
» Mari’s Fischterrine > Wolfsbarsch
» Anchovis - Variation > Steinbutt aus Galizien
» Karussell von Raucherfischen > Roter Knurrhahn
! und wie immer vieles mehr ! » Bretonischer Steinkohler
» oder, und, oder..... je nach Anlandung

Anitpasti, Salate & mehr :

und Marktfrische

» Aubergine, Zucchini, Artischocken . .
. : Gemiise-Beilagen-Saucen:
» Olivenmelange, Peperoni - =
» knackiges Pfannengemiise
» Guacamole - Caprese 4 ..
» kanarische Kartoffelchen
» Feldsalat, Ruccula .
: . » Triffelpasta
» verschiedene Dressings ” )
. » Krauterol
» Saucendipps : )
. » Safran-Bisque von Krustentieren
» und vieles mehr......
» Brotauswahl vom Luxenburger
Miihlenbacker & Bretonische Salzbutter Kostlichkeiten aus unserer
Patisserie:
» Parfaits, Sorbets, Eis
» Mousse au chocolat
» Nuss-Nougat-Crépes
» Rumtopffrichte
» und vieles mehr......

Preis pro Person: € 69,00
Kleinere Anderungen je nach Anlandung und Verfiigbarkeit vorbehalten!



