,,Vive la France ,,

Wein Meni -rot-weik- und ein bissl bleu- Samstag, 3. Februar 24 um 18.30 Uhr

| 1 Crémant und 6 Weine aus 7 versch. franz. Anbaugebieten in Preis Euro 109,00 pro Person all inklusiv
freier Verkostung | kein Mainstream | individuelle Weine mit Herz Ment, Aperitif, Weine, WaSSCISSIES
und Weinverstand flr Sie ausgesucht |

Aperitif Crémant du Jura Brut
Chardonnay

Unser Cross Over -Menu

Amuse bouche Unsere Weine

, . Ardeche Maconnais
| Hors d’oeuvre Gourmandise | . ;
. . . 2022 Grand Aven 2021 Viré - Clessé
| Perlen der franzdsischen Kiiche | Brioche |
Grenache blanc, Marsanne Chardonnay
* % %
| Filet vom Bretonischen Seeteufel | . d
| Safranrahm | Krustentierteigtasche | Crozes-Hermltage Bordeaux
. % 2020 Crozes-Hermitage blanc 2015 Chateau Mercier
Marsanne, Roussanne Clos de Piat, Merlot, Cabernet Franc
| Boeuf a la Bourgogne |
| grolRe Fleischstiicke vom Weiderind |
| in Spatburgunder klassisch geschmort | Languedoc-Roussilon Monbazillac
| Steinpilze | Wurzelgemise | Semmeltaler | 2016 Initiale 2013 Chateau Poulvere Prestige
* % % Grenache noir Sémillon, Sauvignon, Muscadelle
| Tarte au citron |
| Rosmarinsorbet | Friichtedekor |
hotel

Kleine Anderungen aufgrund von Marktfrische méglich

hirschhorn

wilgartswiesen



