Sommelier Event
Wein-Genuss-Menu

Samstag, 1. Juni 2024 |
| ab 18:00 | Beginn jeweils um 18:30 |

Unser Motto:

,Du kennst Sauvignon Blanc,ja ! oder?*
Lass Dich Uberraschen aus Deutschland, Europa & der Welt
-Einfach Genial-

Amuse bouche
| Saibling | rosa Grapefruit | Kaviar | Kndckebrot |

| Duett | Octopuscarpaccio | knusprige Sardinenfilets |
| Staudensellerie | Kapstachelbeere | Limetten-Aijoli |

* % %
| Stippchen | Cocos | Zitronengras |
zweierlei gebratener Spargel | ausgelste Langoustine |
* % %
| Riickenfilet | Dry aged Charolais-Rind |
| 60 Tage bei uns gereift |

| Kampottpfeffer-Estragonbutter | Mairibchen in Cremolata |
| knusprige Waffelkartoffeln |

o D ine
| Clafoutis von Holunderbliiten | .,
| Chaourcecreme-Eis | Rhabarberkompott | &

Preis: € 109,00 pro Person
inkl. Weine, Gourmet Mineralwasser, Kaffee, Espresso oder Cappuccino

Kleinere Anderungen behalten wir uns aufgrund von Marktfrische vor.
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